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Presentation skills

LA COMMUNICATION

PARLEZ CLAIREMENT,
LENTEMENT, BIEN ET FORT

A PROPOS DE CE
QUE VOUS DITES...
RESTEZ SIMPLE

SOYEZ INTELLIGENT,

Presentation skills

PENDANT LA FORMATION

LES DOCUMENTS SONT
EFFICACES, ILS AIDENT
LES GENS A MEMORISER

SOYEZ PARTICIPATIF,
EVALUEZ TOUJOURS VOTRE
FORMATION. ENCOURAGEZ
LES QUESTIONS




Techniques de présentation Techniques de présentation

PENDANT LA FORMATION PREPARATION A LA FORMATION
CHOISISSEZ UN ENDROIT
CALME, FRAIS ET LUMINEUX.
FAITES PREUVE / LES SIEGES EN FORME DE U
D'ENTHOUSIASME SONT BONS.

ASSUREZ-VOUS QUE LE
TIMING ET LA DUREE SOIENT
APPROPRIES

\ LA PRATIQUE REND PARFAIT!

AYEZ RECOURS AUX
GROUPES DE DISCUSSION




La dégradation du poisson La dégradation du poisson

PRODUIRE DU POISSON SAIN ET DE LE POISSON POURRI N'EST PAS BON
BONNE QUALITE POUR NOTRE SANTE.

\ SAVOUREUX ET QUI REND HEUREUX

IL DISSUADE LE
CONSOMMATEUR ET NE
SE VEND PAS BIEN

PERMET DE GAGNER
PLUS D'ARGENT

PEUT VOUS RENDRE TRES MALADE

VOUS REND FORT ET EN BONNE SANTE

SE VEND DANS DES MARCHES
DIVERS




La dégradation du poisson La dégradation du poisson

COMMENT SAVOIR SI LE POISSON EST QU'EST-CE QUI FAIT POURRIR LE
BON OU MAUVAIS ? POISSON ?

L'ODORAT / x V BACTERIES

LE GOUT / x V

L'APPARENCE / x \/

ENZYMES

LES BRANCHIES / x V

™~ ™~
LA TEXTURE / x V
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Détérioration du poisson

OU SONT LES BACTERIES ET LES
ENZYMES ?

BACTERIES A L'EXTERIEUR ET A L'INTERIEUR D
L'ESTOMAC

Y/

ENZYMES DANS L'ESTOMAC /
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La dégradation du poisson

LES BACTERIES SE TROUVENT DANS LES
ENDROITS SALES.

VETEMENTS ET
PIEDS SALES

TOILETTES
SALES

~

DANS L'AIR

B

@

MAINS

ANIMAUX

INSECTES




La dégradation du poisson

DEUX TYPES DE BACTERIES

VOUS RENDENT MALADES /

\ FONT POURRIR LE POISSON
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Dégradation du poisson

QU'EST-CE QUE LES BACTERIES AIMENT

CHALEUR

EAU

NOURRITURE

1S



Dégradation du poisson

CE QUE LES BACTERIES N'AIMENT PAS

FROID

CONDITIONS TEMPERATURES
SECHES TRES CHAUDES

16

Dégradation du poisson

UNE MAUVAISE MANIPULATION EN-
TRAINE UNE DEGRADATION

NE VOUS TENEZ PAS SUR LE
POISSONET NE LE FAITES PAS

TOMBER

T~

POISSON

E POISSON MAL TRAITE
N'EST PAS BON POUR NOUS
\ PAS CE POISSON. NON MERCI ! .
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\ NE JETEZ PAS LE




Hygiéne personnelle

BONNES PRATIQUES

SE LAVER LES MAINS AVANT DE TRAVAILLER ET
APRES ETRE ALLE AUX TOILETTES

UNE BONNE HYGIENE
PERSONNELLE NOUS EVITE DE
TRANSMETTRE DES BACTERIES
ET DE LA SALETE AUX POISSONS

COUVRIR LES PLAIES OU
LES COUPURES

NE PAS FUMER
NI CRACHER'!

Hygiéne personnelle

SE LAVER LES MAINS APRES ETRE ALLE
AUX TOILETTES

EMPORTEZ DE L'EAU
ET DU SAVON

SE LAVER LES MAINS POUR
EMPECHER LES BACTERIES
ET LA SALETE D'ENTRER EN
CONTACT AVEC LE POISSON
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Hygiéne personnelle

QUE FAIRE SI VOUS ETES MALADE

SI VOUS ETES MALADE, VOUS
POURRIEZ AVOIR QUELQUE
CHOSE QUI PEUT RENDRE LE
POISSON DANGEREUX A MANGER

ALLEZ CHEZ LE MEDECIN

REPOSEZ-VOUS JUSQU'A
CE QUE VOUS ALLIEZ MIEUX

LORSQUE VOUS VOUS
SENTEZ MIEUX, RETOURNEZ
AU TRAVAIL
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Hygiéne personnelle

MAUVAISES HABITUDES A EVITER

LES MAUVAISES
HABITUDES
CONTAMINENT LE
POISSON AVEC DES
BACTERIES ET DE
LA SALETE

0
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Utilisation de la glace Utilisation de la glace

MAUVAISE PRATIQUE DE CONGELATION BONNE PRATIQUE DE CONGELATION
PAS ASSEZ DE GLACE / LES GROS MORCEAUX BIEN COUVRIR LE / COUCHE DE GLACE COUCHE Dly
S'ABIMENT ET NE POISSON POISSON
REFROIDISSENT PAS BIEN

oy

L'EAU SALE FAIT DE LA LA CHALEUR GASPILLE CONSERVEZ LA GLACE DANS UN ENDROIT
GLACE SALE EFA ;é:#CE ET DE APPROPRIE POUR QU'ELLE RESTE PROPRE
ET NE FONDE PAS
LA GLACE SALE LA VIEILLE GLACE
FAVORISE L'APPARITION CONTIENT DES
DE BACTERIES ET DE LA BACTERIES ET DE LA
SALETE SALETE... NE L'UTILISEZ S'IL N'Y A PAS DE LA GLACE PROVENANT
PAS! GLACE, ESSAYEZ LE D'UNE USINE A GLACE
REFROIDISSEMENT PAR EST LA MEILLEURE
EVAPORATION
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Utilisation de la glace Péche

BOITES ISOTHERMES FACTEURS DE DEGRADATION

GARDE LE POISSON AU FRAIS
PENDANT PLUS LONGTEMPS MAUVAISE MANIPULATION
PENDANT LE DEPLACEMENT ET
TEMPERATURE ELEVEE
UTILISEES SUR LE BATEAU
\ ET SUR LA TERRE FERME \ LAISSER LE POISSON
DANS L'EAU

PROTEGE LE POISSON /

MAUVAISE MANIPULATION A
BORD

AIDE ALA
COMMERCIALISATION ET \ CONTAMINATION

A LA FIXATION DES PRIX
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Tenue des registres

CE QU'IL FAUT VERIFIER
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Tenue des registres

TRACABILITE

SAVOIR D'OU VIENT LE POISSON
AFIN DE SAVOIR OU LES
PROBLEMES PEUVENT SURVENIR

QUIL'A ATTRAPE ? OU A-T-IL
ETE ATTRAPE ? QUAND A-T-IL
ETE CAPTURE ?

VERIFIEZ QUE LE POISSON EST BIEN
MANIPULE ET QU'IL SE TROUVE DANS
UN BON ENVIRONNEMENT - DES LISTES
DE CONTROLE PEUVENT VOUS Y AIDER.

OU A-T-IL ETE DEBARQUE ?
QUELLE ETAIT SA QUALITE ?

] T T

QUI L'A TRANSPORTE ? COMMENT
A-T-IL ETE TRANSPORTE ?

T~

OU A-T-IL ETE TRAITE ? ET
COMMENT ?

T~
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